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El/ ort o

Empezamos compartiendo

Let's start sharing

Jamén ibérico de bellota- Iberian Ham € 25
Queso 100% de oveja- Mature 100% sheep cheese € 12
Tartar de salchichdén- Iberian spicy sausage tartar € 16
Salmore jo €9
Carpaccio de bacalao- Cod carpaccio € 19
Boquerones en vinagre- fresh anchovies in vinegar € 13
Tartar de atdn- Tuna tartare € 19
Tataki de atdn- Tuna tataki € 19
Mejillones al vapor- Steamed mussels € 12
Mejillones en salsa- Mussels in sauce € 14
Calamares fritos- Fried squids € 16
Pata de pulpo a la parrilla- Grill octopus € 2
Tortillita de camarones - Shrimps Crispy Omelette € 2,5und
Gambas al ajillo- Garlic prawns € 17
Papas arrieras (con gambas al Potatoes with fried eggs € 21
pilpil y huevos fritos)- and pilpil prawns

Pimientos del padréon- Padrén peppers € 10
Berenjenas fritas con miel de cana— Frried aubergines with dark honey e
Croquetas de jambébn- Ham croquettes € 13
Croquetas de gambas al pil pil- Pil Pil sauce prauwns croquettes € 13
Steak tartar- € 29
Tataki de vaca- Beef tataki € 22



Algo verde

Some green

Ensalada verde- Green salad € 15
Tomate con aguacate y cebolla- Tomato, avocado & onion € 14
Ensalada César— (Cesar salad € 16
Burrata € 16

Nuestros arroces

Qur rice dishes

Minimo 2 personas / Minimum 2 persons

Arroz negro- Black rice € 18”
Paella de verduras— Vegetable paella € 18
Arroz ibérico- [perian pork paella € 19

* El precio es por persona/ the price is per person

*xxE£] arroz se hard por encargo, pregunte a nuestro personal/ the rice will be only on request ask our staff

Un pescado
A fish

Salmén a la plancha- Grilled salmon € 18
Salmén con salsa holandesa— Salmon in hollandaise sauce € 2
Lenguado a la plancha- Grilled sole 12
Lenguado Menieur- Menieur sole € 23
Atan encebollado- Tuna stewed with onions €l 121
Calamar a la plancha- Grilled squid €19
Filete de lubina- Grilled see bass € 19
Rodaballo- Grilled turbot € 24



Nuestra especialidad: la carne

Our speciality: meat

Chateaubriand

Solomillo ternera parrilla- Grilled beef tenderloin
Entrecot de ternera hembra- Grilled steak 450gr
Entrecot empanado- Breaded steak

Chuletdon de vaca madurada- Grilled old beef chop
Martillo de osobuco de ternera- Hammer of veal osso buco 2pax
Cachopo de ternera- Beef cachopo

Rabo de toro estofado- Oxtail stew

Strogonoff ternera solomillo- Strogonoff beef tenderloin
Pollo al horno- Baked chicken

Secreto ibérico a la parrilla- Grilled iberian pork secreto
Lagarto ibérico a la parrilla- Grilled iberian pork lagarto
Solomillo adobado a la parrilla— Grilled marinaded tenderloin
Codillo de cerdo asado al horno- Oven roasted pork knuckle
Chuletitas de cordero lechal- Grilled lamb chops
Piermma de cordero lechal- [eg of suckling lamb

Costilla de cerdo con Pork rib with bourbon
salsa bbg al bourbon- bbg sauce

€ 34
€ 32
€ 29
€ 29
€ 55/kg
€ 69
€ 28
€ 19
€ 26
€ 17
19
21
18
€ 19
€ 28
€ 29
€19
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(Disponemos de informacidén sobre alérgenos e intolerancias, no dude

en consultar a nuestro personal)

(We have allergic and intolerances nutricional information, ask our staff)
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Para terminar... el postre

To finish... dessert

Tarta de queso- Cheese cake

Tarta de pistacho- Pistachio cake

Creme brulee

Cuajada de leche Ultzama Ultzama milk curd

con miel- with honey

Tiramisi

Tarta de lima limdn con aguacate- Lemon-lime cake with avocado
Mousse de chocolate- Chocolate mousse

Mousse de mango- Mango mousse

Brownie con helado de vainilla— Brownie with vanilla ice cream

Para los mds peques

Children’s menu

Espaguetis con tomate- Spaghetti with tomato
Pollo empanado con patatas- Chicken breaded with chips

Flamenquin con patatas- Flamenquin (fried meat roll) with chips
Croquetas con patatas- Croquette with chips

Servicio de mesa 2 € por persona
El I.V.A estd incluido en todos nuestros

precios

Table service €2 per person

The VAT is included in all our prices

€ 7
€ 8
€ 0
€ 7
Comnd
€ 7
€ 6
€ 0
€/ 5
€ 9
€ 10
€ 10
€ 10



